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Forord til 2. udgave

Til undervisning i uddannelsen til professions bachelor i sundhed og ern®ring anvendes
dette skrift om “madproduktionsteknologi” i tema 1. pa 2. semester. Det omhandler en
beskrivelse og vurdering af den teknik der anvendes i forbindelse med forarbejdning,
tilberedning og opbevaring af madvarer.

I mine to andre skrifter "Husholdningsteknologi — med fokus pa arbejdsekonomi” og
"Rengeringsteknologi" redeger jeg for, hvorledes jeg bredt tolker teknologibegrebet i
relation til arbejdsprocesser i husarbejdet. Der er i dette skrift lagt veegt pa de
bagvedliggende fysiske og tekniske problemstillinger ved arbejdsprocesserne, ligesom
det diskuterer de anvendte energiformer.

Selvom der i teksten er sat fokus pa de private husstande, vil teorierne kunne anvendes
ogsa i sterre produktionsenheder. Der henvises her til det materiale om kantineudstyr —
komfur og kalemobler, som Milja- og energistyrelsen har udarbejdet ( se bilag 2)

Ud fra mine beskrivelser af hvilken teknologi der anvendes i de private husholdninger
opfordres laseren til at overveje hvilke parametre, der er vigtigt at satse pa i fremtidens
forbrugeroplysning. Der er lobende opgaver og spergsmal til diskussion.

Skriftet er trykt i losbladsformat, for séledes at gore det muligt at indsaette faneblade til
adskillelse af de enkelte afsnit. Materiale fra Forbrugerinformation, Gren Information
m.v. kan séledes indsettes under de forskellige arbejdsprocesser.

De vasentligste kilder er angivet sidst i hvert kapitel. Der kunne vaere mange flere kilder,
men jeg har valgt ikke at give kilde pa den viden, jeg har tilegnet mig gennem mit
mangedérige arbejde med omradet.

I forhold til 1. udgave (1999) er der i 2. udgave kun foretaget mindre korrektioner
Tak til de personer, der har vaeret behjzlpelig med at udarbejde kompendiet.
Jeg pnsker god laeselyst og modtager gerne kommentar til materiale
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